Kuru incir Dolmasi

Malzemeler

500 gram kuru incir

2 yemek kasigi zeytinyadi
2 yemek kasigi sivi yag

1 adet orta boy sogan
100 gram piring

2 yemek kasigi gam fistigi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi yenibahar
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1 su bardagi su

Yapihsi

Sodanlari yemeklik dograyin. Tencereye sivi yadi ve zeytinyagdini koyun ve isitin. Dogradiginiz soganlari
tencereye aktarin ve kavurun. Kavrulan soganlarin tzerine ¢gam fistigini ilave edip kavurmaya devam
edin. Pirinci yikayin ve stzdurln. Kavurdugunuz sodan ve fisti§in tzerine piringleri de ekleyip kavurma
islemine devam edin. Baharatlari pirincin Uzerine ilave edin. Son olarak suyunu ekleyin ve tencerenin
kapagini kapatip, piringler yumusayincaya kadar pisirin. Kuru incirlerin Gzerini gegecek kadar sicak su
koyun ve incirler biraz yumusayinca suzun. Incirlerin alt kismini bigak yardimiyla agin ve gay kasigi

yardimiyla i¢lerini dolma i¢ harciyla doldurun. Soguduktan sonra servis edin. Afiyet olsun.



